
 
Lagerdokumentation 
(Stand: 07/2004)  

Fruchtart 

  Betriebsnummer:  Erntejahr:   

Betrieb:    Lagerort (Silo, Boxe, etc): Bezeichnung Lagergebäude:   

    Silo- bzw. Boxenbezeichnung / Nr.:   

    Vorheriger Lagerinhalt:   

Lagerraum (Silo, Boxe): Lebensmittelhygiene Lagergut 
Datum 

Einlagerung Produktherkunft (Schlag) Sorte Menge (t) Wurde der Lagerraum vor Einlagerung auf Sauberkeit kontrolliert?    nein    ja 

Datum der Kontrolle: _______________            Name des Kontrolleurs: ______________________     

    

    

    

    

Wurde der Lagerraum vor Einlagerung gereinigt?     nein    ja 

Datum der Reinigung: _________________     Name: ____________________________ 

Reinigungsverfahren:    Besen    Staubsauger    HD-Reiniger    Schlauch    

 sonstiges Verfahren: ____________________________________________________________ 

 chemisches Verfahren (Präparat, Verfahren): _________________________________________     

    Ist der Lagerraum zum Zeitpunkt der Einlagerung hygienisch geeignet zur Lagerung von Lebens-
mittelrohstoffen?   nein    ja     

    

    
Wurde eine Risikoanalyse hinsichtlich einer möglichen Verunreinigung des Lagergutes durch 
tierische Schädlinge bzw. Ausscheidungen durchgeführt? (z.B. Auftreten von Ratten, Mäusen, 
Zuflugmöglichkeit von Vögeln)     nein    ja 

    

    Wurde eine Risikoanalyse hinsichtlich einer möglichen Verunreinigung des Lagergutes durch 
sonstige Einflüsse durchgeführt?     nein    ja     

    Nagetierbekämpfung durchgeführt:    nein    ja    nicht relevant  
(Pulverförmige Rodentizide wegen Verschleppungsgefahr nicht zulässig, Köderboxen verwenden!)     

Maßnahmen zur Verhinderung von Vogelzuflug durchgeführt?    nein    ja    nicht relevant     

Zugangsmöglichkeit für Haustiere beschränkt?     nein    ja    nicht relevant     

    Sind Maßnahmen zur Verhinderung von Glasbruch im Lagerraum getroffen worden ? (z.B. 
Abdeckschirme, bruchsichere Lampen)    nein    ja    nicht relevant Summe Lagerinhalt (t)  
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Nacherntebehandlung / Aufbereitung 
Datum Maßnahme, Präparat, ggf. Wirkstoff(e) g, kg, l/ha Grund für die Anwendung Methode Anwender Menge (dt) Los-Nr. 

        

        

        

        

        

        

Belüftung (Kontrollierte Atmosphäre) Lagerüberwachung 

Datum Uhrzeit 
(von-bis) 

Außen-
temperatur 

Produkt-
temperatur Bemerkungen Datum Art der Kontrolle/Maßnahme Hand-

zeichen 
        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

 


